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Unser Kaffee steht fir ausgesuchte Kaffeesorten, die erst mit der traditionellen
Langzeitrostung das Pradikat auBergewohnlich erhalten.

Um einen rundum guten Kaffee zu kreieren, reicht es allerdings nicht allein,
feinste Kaffeebohnen auszusuchen.

Die handverlesenen sowie nachhaltig angebauten Kaffeebohnen werden
anders als beibiligen Industrieréstungen in einem aufwendigen Langzeitverfah-
ren bei 180 bis 200 Grad (je nach Kaffeesorte entsprechend) fir ca. 20 Minutenin
kleinen Chargen gerostet, um ungewollte Bitterstoffe und Séure abzubauen.

Nur so wird der Bohne genugend Zeit gelassen, ihr intensives, volles und
wunderbares Aroma schonend zu entfalten.

Lassen Sie sich von unseren Mischungen verwdhnen und genieen Sie das
besondere Aroma unserer Kaffeespezialitdten. Der erlesene Geschmack wird
Sie Uberzeugen.
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100 % Arabica fir den absoluten Genuss

Der Café Crema schafft es dank stBlicher Note in Verbindung mit beerigen und flora-
len Nuancen, gleichzeitig mild und trotzdem ausdrucksstark zu sein. Durch den Einsatz
von 100 % Arabica-Bohnen werden Sie die reduzierte Bitterkeit gleich bemerken und
sich von der fruchtigen Sdure verzaubern lassen.

Lentamente Café Crema eignet sich perfekt fUr Kaffeevollautomaten.

Der italienische Klassiker fir Profis

Wenn man an italienischen Genuss denkt, dann fallt einem als erstes der kostliche
Espresso ein. Und genau dieser Geschmack erwartet sie bei dieser Kaffeemischung!

Durch ein prézise ausgesuchtes Mischverhdltnis von Arabica- und Robusta-Bohnen
entsteht ein intensives Aroma und gleichzeitig eine feinporige, dichte und samtige
Crema. Eine fruchtige Note, sowie feine Aromen wie Kakao, Vanille und Schokolade
runden das Erlebnis dieses Kaffees zusatzlich ab.

Lentfamente Espresso eignet sich perfekt fUr Espresso in Siebtrégern & Vollautomaten.

’-M-K

Kaffeehaus-Kultur fir h6chste Anspriche

Dieser Kaffee zeichnet sich durch seine vielen Aromen und seine ausgewdhlte
Herkunft aus.

Dank seiner Vielfaltigkeit eignet er sich sowohl fir einen vollmundigen Créma als auch
fUr Espresso und alle anderen Kaffeespezialitéten.

Eine floral-beerige Note mit leicht suBlicher Nuance macht den Setaccio zu einer
unvergleichlichen Premium-Mischung. In Gedanken an die ausgezeichneten Kaffees
der Wiener Tradition.

Lentamente Setaccio eignet sich perfekt fUr Siebtrager & Vollautomaten.

y I

Der italienische Klassiker in Kaffeehaus-Kultur

Der Portafiliro begeistert dank ausgesuchter Bohnenqualitét und sorgfaltiger Réstung mit
Ein Kaffee mit ausgesuchter Bohnenqualitat und sorgféltiger Rdstung, intensivem Aroma
und samtiger Crema. 30 % Arabica- und 70 % Robusta-Bohnen sorgen fUr ein perfekt ab-
gerundetes Genusserlebnis. Charakteristisch ist eine hohe, feinporige und dichte Crema.

Diese Mischung glénzt mit seiner kraftigen WUrze, dem fruchtigen Aroma und einer
wunderschénen Crema. Wie auch mit dem Settacio, méchten wir Sie durch dieses
Geschmackserlebnis an die Wiener Tradition ausgezeichneten Kaffees erinnern.

Lentamente Espresso eignet sich perfekt fUr Espresso in Siebtragern & Vollautomaten.
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Der Lentamente Cafe Terra zeichnet sich durch seine harmonische und blumige Note
aus. Durch die handwerkliche Tadiotion der Réstung entfalten sich die Nuancen des
Aromas perfekt.

Auch erhdtlich als entkoffeinierte Variante.

Lentamente Cafe Terra eignet sich idealerweise fUr Fitlermaschinen.

=t x

Unser leckerer Kakao fUr Vollautomaten gibt lhren Kaffee- und Milchprodukten eine tolle
Optik durch seinen cremigen Schaum. Die besondere Mischung mit Ober 16,5% Kakao-
anteil wird lhre Kunden begeistern und ist der Garant fUr den einzigartigen Geschmack
Ihrer Produkte.

Heben Sie sich von lhren Mitbewerbern ab, durch die Kombination aus hochwertigen
Geschmack, Qualitét und Aroma.

=t ix

Darjeeling Summer Gold
Schwarzer Tee, blumige Eleganz und ein késtlich rundes Aroma zeichnen diese herausragende Som-
merpflickung aus

Earl Gre

AromoTisiz;r’rer Schwarzer Tee mit Bergamottegeschmack, feinblumige Herbstpflickung komponiert
mit dem spritzig-frischen Zitrusaroma der Bergamotte

Assam Bari

Der Assam Bari von Ronnefeldt ist ein echter Klassiker unter den Broken-Tees. Dieser edle Schwarztee
stammt aus Indien und wird im Sommer geerntet. Er zeichnet sich durch sein lebendiges Aroma sowie
seinen malzig-wirzigen Geschmack aus

Ronnefeldt

Green Dragon Lung Ching

GrUner Tee, ein seltener Teegenuss, bei dem sich die typisch leichte Herbe mit einem erfrischenden
Moment verbindet

Jasmine Gold

GrUner Tee mit Jasmingeschmack, zarte JasminblUten verteilen ihr weiches Aroma Uber einen chine-
sischen Grintee der Frihlingsernte

Moroccan Mint

GrUner Tee mit Krauseminze, die berGhmten KUgelchen des Gunpoweder komponiert mit aromati-
scher Minze

Ayurveda Herbs & Ginger
Kréutertee, innere Warme. Perfekt balancierte Krdutermischung, die alle Sinne aktiviert

Fruity Camomile
Krautertee, herb-siBe Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale

Refreshing Mint
Krdutertee, die beliebte Pfefferminze mit neuer Frischedimension durch Zitronengras

Bergkrauter

Krdutertee - nach schweizer Art, zarte Melisse, dezente Anisnote und ein Hauch von Thymian - duftig,
wirzig und frisch wie Morgenluft in den Bergen

Rooibos Cream Orange

Aromatisierter KrGutertee mit Vanille-Orangengeschmack, vollmundiger Rooibos mit cremig-sanftem
Vanillearoma und dem Geschmack reifer Orangen

Lemon Fresh
Aromatisierter Frichtetee mit Zitrusgeschmack

Rosy Rose Hip
Klassicher Frichtetee, fein komponiert aus sonnengereiften Hagebutten und aromatischem Hibiskus

... und viele mehr!



RENEKA
INTERNATIONAL

POINGON DE GARANTIE

RENEKA

AROMA PERFECT

PATENTIERTE TECHNOLOGIE

Bei Reneka haben wir eine besondere
Leidenschaft fUr Kaffee. Wir wollen diese
Leidenschaft mit allen teilen, mit Espres-
so-Anf&dngern und professionellen  Baris-
ta gleichermaBen. Die AROMA PERFECT
Technologie opfimiert jede Espresso-Extrak-
tion, unabh&ngig vom Benutzer.

Aroma  Perfect einfaches  einsefzen,
automatisches anpressen und UnterstUtzung
bei Dosierungsschwankungen. Durch einen
Anschlag beim Einspannen des Filterhalters
wird der Druck auf die Dichtung kontrolliert
und somit werden unndtige Wartungskosten
vermieden.

Ergonomie: einfaches Einsetzen des Filter-
halters for perfekten Sitz. Ein inftegriertes
Anschlagkonzept schlieBt die BrUheinheit
jedes Mal im richtigen Winkel. Die paten-
tierte Technologie minimiert den Druck auf
die Dichtungen der BrUheinheit, was sich in
geringerem Verschlei3 und niedrigeren
Wartungskosten niederschlagt.

LATTE ART

PATENTIERTE TECHNOLOGIE

Cappuccino, Macchiato oder Café Latte...
Egal, was Ihr Lieblingsgetrank ist, mit unserem
Latte Art System wird es immer besser sein.

Die Druckluft-Dampf-Mischung erfolgt im
Inneren der Maschine durch eine Pumpe,
die es lhnen ermdglicht, die gewUnschte
Art von geschd&umter Milch zu erhalten. Die
Temperatur wird durch eine Sonde gemes-
sen, um die Heizung zu konfrollieren und zu
regulieren.

Das System bietet 4 Programme, die der
Benutzer nach seinen BeduUrfnissen einstellen
kann.

ERGONOMIE.
BENUTZERFREUNDLICH.
STABILITAT.



'Zen’romeme
C

ﬁb’rrc’jger

1 Gruppe 2 Gruppen 3 Gruppen
\ Informationen
Breite (mm) 430 710 9230
Tiefe (mm) 510 510 | HC 600 510 | HC 600
Héhe (mm) 510 510 510
Gewicht 40 60 | HC 76 80 | HC 95
Anschluss 230 V-50/60 Hz 230 V-50/60 Hz 230 V-50/60 Hz
400 V-50/60 Hz 400 V-50/60 Hz
Leistung 2100 W 330 W | 3800 W 4200 W | 6200 W
Dampfwalze 1 1 oder 2 1 oder 2
HeiBwasserausgabe 1 1 1
Option Latte Art optional optional optional
Aroma Perfect Gruppe Standard Standard Standard
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1 Gruppe 2 Gruppen 3 Gruppen
\ Informationen
Breite (mm) 430 710 9230
Tiefe (mm) 510 510 | HC 600 510
Héhe (mm) 510 510 510
Gewicht (kg) 42 60 | HC 76 80
Anschluss 230 V-50/60 Hz 230 V-50/60 Hz 230 V-50/60 Hz
400 V-50/60 Hz 400 V-50/60 Hz

Leistung 2100 W 330 W | 3800 W 4200 W | 6200 W
Dampfwalze 1 1 oder 2 1 oder 2
HeiBwasserausgabe 1 1 1
Option Latte Art Optional Optional Optional
Aroma Perfect Gruppe Standard Standard Standard
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FAMILY COMPACT

Temperaturreglung
Dampfwalze
HeiBwasserausgabe
Option Latte Art
Aroma Perfect Gruppe

Mechanischer Druckschalter

Standard mit eingebautem Widerstand

1
1
Standard

11

1 Gruppe 2 Gruppen

\ Informationen

Breite (mm) 345 565
Tiefe (mm) 470 470
Héhe (mm) 435 435
Gewicht (kg) 37 47
Anschluss 230 V-50 Hz 230 V-50 Hz
Leistung 2300 W 3100 W

Mechanischer Druckschalter

Standard mit eingebautem Widerstand

1
1
Standard
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2 Gruppen 3 Gruppen
 GréBe/Gewicht
Breite mm 883 1130
Tiefe mm 702 702
Hohe mm 556 556
Gewicht (netto | brutto) kg 98 | 166 120 | 203
Ausgabehdhe (niedrig | hoch) mm 80 | 105 80 | 105
Elekirische und Hydraulische Eigenschaften
Netzspannung Vv 380-415V 380-415V
Leistung W 8500 9900
Leistung je BrUhgruppe W 1400 1400
Leistung Dampfboiler W 4900 4900
Dampfboiler Kapazitat L 11 14
Kaffeeboiler Kapazitat L 08x2 08x3

12




Zen’romen’re
: ﬁb’rrc’jger

2 Gruppen 3 Gruppen
 GréBe/Gewicht
Breite mm 760 973
Tiefe mm 635 635
Hohe mm 545 545
Gewicht (netto | brutto) kg 70 | 88 98 | 109
Ausgabehdhe (niedrig | hoch) mm 80 | 140 80 | 140
Elektrische und Hydraulische Eigenschaften
Spannung Vv 380 380
Maximale Leistung W 3900 6000
Dampfeinheit Leistung W 3800 5700
Dampfeinheit Kapazitat L 14 21

13
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La Precisa

2 Gruppen 3 Gruppen

 GréBe/Gewicht

Breite mm 758 978
Tiefe mm 589 589
Hohe mm 563 563
Gewicht (netto | brutto) kg 58|75 75 | 94
Ausgabehdhe (niedrig | hoch) mm 80 | 140 80 | 140
Elekirische und Hydraulische Eigenschaften

Spannung \Y 220-240 / 380-415 220-240 / 380-415
Maximale Leistung W 3450 4800
Dampfeinheit Leistung W 3200 4500
Dampfeinheit Kapazitat L 13 20

14
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2 Gruppen 3 Gruppen
 GréBe/Gewicht
Breite mm 758 978
Tiefe mm 589 589
Hohe mm 563 563
Gewicht (netto | brutto) kg 58|75 75 | 94
Ausgabehdhe (niedrig | hoch) mm 80 | 140 80 | 140
Elekirische und Hydraulische Eigenschaften
Spannung Vv 380 380
Maximale Leistung W 3450 4800
Dampfeinheit Leistung W 3200 4500
Dampfeinheit Kapazitat L 13 20
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2 Gruppen Tall Cup 2 Gruppen
 GréBe/Gewicht |
Breite mm 758 758
Tiefe mm 589 589
Hohe mm 563 563
Gewicht (netto | brutto) kg 58 | 75 58 | 75

Elekirische und Hydraulische Eigenschaften

Spannung

Maximale Leistung
Dampfeinheit Leistung
Dampfeinheit Kapazitat

—x =<

220-240 o. 380-415 / 50-60
3100-3300 / 3190-3390
3000-3200 / 3000-3200

13
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220-240 o. 380-415 / 50-60
3100-3300
3000-3200

13
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La Nera 2G COMPACT

1 Gruppe 2 Gruppen Compact

 GréBe/Gewicht

Breite mm 450 570
Tiefe mm 520 530
Héhe mm 420 420
Ausgabehdhe kg 90 90
Gewicht mm 35 46
Elekirische und Hydraulische Eigenschaften

Spannung V 230 230
Dampfeinheit Leistung W 2700 3200
Dampfeinheit Kapazitat L 5 8

17
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Ruby (1G) Ruby Pro (1G) Ruby Pro 2 (2G)

 GroBe/Gewicht |
Abmessungen (B x T x H) mm 310x 510 x 370 430 x 510 x 370 570x 510 x 370
Gewicht kg 18 25 33
Elekirische und Hydraulische Eigenschaften

SpGnnUng (Version Vibrationspumpe) V 230 230 230
SpOnnUng (Version Rotationspumpe) V - 230 230

Leistung W 1640 2640 2640
Heizelement W 1500 2500 2500

Boiler Kapazitat L 1,5 5 6,5

Wassertank

Pumpen
Festwasseranschluss

3 Liter Kapazitat

1 Vibrationspumpe

18

3 Liter Kapazitat

2 Vibrationspumpen
Rotationspumpe

5 Liter Kapazitat

3 Vibrationspumpen
Rotationspumpe
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GAGGIA ED
KAFFEEMUHLE

* Gaggia G10 Kaffeemuhle kann Mahlen auf Anfrage (paten-
tierte Losung): Ideal fur Standorte mit hohen Verbrauchsspitzen.
Die ndchste Dosis wird automatisch vorgemahlen.

* Bei Bedarf mahlen: Die Dosis wird frisch gemahlen und kurz vor
dem Servieren abgegeben.

* Manuelle Dosierung: Zur vollstdndigen Konftrolle der Dosierung
erfolgt das Mahlen, wahrend der Filterhalter auf den Mikro-
schalter drickt.

FUNKTIONEN UND VORTEILE

* Langlebige Stahlklingen: Bis zu 1200 kg Kaffee koénnen
gemahlen werden. Einfache und prdzise Schleifeinstellung
(0,002 mm) mit 1,2 kg Bohnenebehdlter und Sicherheitsmikro-
schalter.

* Die schnellste verfUgbare FrischkaffeemUhle: Doppel- oder
Einzeldosen durch einfaches einfUhren des Siebtrégerhalter.

DESIGN UND AUSSTATTUNG
e 4,3-Zoll-Touchscreen fUr eine einfache Einrichtung: Anpas-

sung von Logo und Sprache, Programmierung des Dosisz&hlers,
Sicherung der Parameter, Warnung vor Reinigungszyklus und
Klingenwechsel.

 USB-Anschluss zum Ubertragen von Parametern, Hochladen
von benutzerdefinierten Bildern und Software-Updates.

* Eleganter Aluminiumkdrper mit Pr&senz und Haltbarkeit.

‘ Technische Eigenschaften

Nettogewicht (kg) 1]960
Breite (mm)

Tiefe (mm) 370
Hobhe (mm) 628
Bohnenbehdlter Kapazitat (kg) 1.2
Mahlscheiben (mm @) 64
Leistung (W) 525
Umdrehungen (rpm) 1250
Mahlmenge (gramm/sekunde) 0.3
Farben i

Kupfer @ WeiB O Schwarz@

20
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DIGITAL GRIND ON DEMAND

Die professionelle KaffeemUhle MD42 D von Gag-
gia ist die perfekte Losung fUr stark frequentierte
Umgebungen in der Gastronomie und im Gast-
gewerbe. Fortschrittiche Technologie ist in einem
kompakten Design untergebracht, das schlank
genug ist, um neben einer kommerziellen Kaffee-
maschine wie der Gaggia Ruby Pro zu stehen.
Flexibilitatist das A und O bei der KaffeemUhle MD42 D
von Gaggia. Mit drei programmierbaren Dosierungen
sowie manueller Dosierung bietet diese progressive
KaffeemUhle die Freiheit, die sich der moderne
Barista in seinem Café oder seiner Bar winscht.
Ein 1-kg-Trichter ist mehr als genug, um mit der
Nachfrage Schritt zu halten, und der MD42D mahilt
Kaffeebohnen bei 1400 U/min fOr einen zusatzli-
chen Bonus. Wenn die Anforderungen der moder-
nen Gastronomiebranche zu Uberhand nehmen
drohen, bringt die professionelle KaffeemuUhle
MDé4 von Gaggia Ordnung in Ihre Getrdnkekarte.

‘ Technische Eigenschaften

Nettogewicht (kg) ]7 954

Breite (mm) 308

Tiefe (mm) 505

Hoéhe (mm) :
Bohnenbehdlter Kapazitat (kg) 58
Mghlscheiben (mm @) 50

Leistung (W) 1400 (50 Hz) / 1680 (60 Hz2-3)
Umdrehungen (rpm) 5

Mahlimenge (gramm/sekunde) Rot® Siber  Schwarz®
Farben

21
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Bei dieser professionellen KaffeemUhle kamen
ausschlieBlich hochwertige Materialien zum Ein-
satz. Der Bohnenbehdlter und ein beleuch-
tetes Frontpanel lassen sich fUr eine eigene
Kaffeemarke oder Eigenlabel personalisieren. Der
Kaffee wird auch bei dieser Markibar-MUhle stets
frisch gemahlen und die Ausgabe von ein oder
zwei Kaffeedosen I3sst sich unabhdngig voneinan-
der programmieren.

Mahlwerk und Motor sind bei der IZAGA thermisch
voneinander entkoppelt, was dafir sorgt, dass der
frisch gemahlene Kaffee auch dank der intelli-
genten Ventilation und selbst bei hoher Belastung
keinen hohen Temperaturen ausgesetzt wird. Die
professionelle KaffeemUhle verfugt auBerdem Uber
eine automatische Siebtragererkennung, so dass
je nach eingesetztem Siebfrager automatisch die
richtige Dosis ausgegeben wird.

uhlen

\ Technische Eigenschaften

Nettogewicht (kg)

Breite (mm)

Tiefe (mm)

Héhe (mm)

Bohnenbehdlter Kapazitat (kg)
Mahischeiben (mm @)
Leistung (W)

Kapazitét Dosierkammer
Mahlgeschwindigkeit (g/s)

16
180
352
640
1,5
64
150
1:5-189/2:5-28¢g
4

22
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DIENES MIGNON
RNS55

‘ Technische Eigenschaften

Breite (mm) 120

Tiefe (mm) 140

Hbéhe (mm) 350
Bohnenbehdlter Kapazitét (g) 300 (optional 510)
Mahlscheiben (mm @) 55

Leistung (W) 310

Kapazitat Dosierkammer 1:.5-18g/2:5-28¢g
Mahlgeschwindigkeit (g/s) 1,2-1,8 Espresso/1,9 - 2,5 Brew

23
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ALPINA

LATTE PERFETTO

DUO

Professional Premium Creamer
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Beschreibung

Dieses Gerdat erleichtert das Zubereiten von Milch- und Milchschaumgetrénken enorm.

Professionelle Baristi verwenden dieses Gerdt zur optimalen Unterstitzung beim téglichen Arbeiten. Jeder, der bei der
Zubereitung von Milch und Milchschaum ein perfektes Ergebnis erreichen will, braucht dieses Gerat. Optimal einsetzbar
bei Backereiketten, Kaffeehdusern sowie in der Hotellerie und Gastronomie uvm.

Uberall dort, wo Personalkosten gesenkt und die Qualitét kontinuierlich gesteigert werden soll — ein must have —~ALPINA
LATTE PERFETTO DUO!

Serienausstattung
* HACCP konform ¢ USB Anschluss fUr Datensicherung
* HeiBe Milch portioniert ¢ Interfacefdhig mittels PLU Nummern
¢ Milchcreme (Milchschaum — Festigkeit frei einstellbar) * AnschlUsse fUr Milch und Abwasser mittels Steckkupp-
* Nacheinander heie Milch und dann Milchcreme in lung
einer Produkttaste ¢ Interne automatische MilchauslaufspUlung
¢ 5" Touch Farbdisplay ¢ Auslaufkopfspllung
¢ 16 Produkte frei programmierbar * Tropftasse (auch inkl. Abwasseranschluss moglich)
* Auslaufkopf ohne zusatzliche Filterscheiben * Vollautomatisches Reinigungsprogramm
* Metallgehduse * Vollautomatisches Entkalkungsprogramm
¢ AnschlUsse innenliegend e Auslaufhéhe: 135 mm
Zusatzausstattung
¢ BeistellmilchkUhler 4,51 oder 9 |
¢ Milchkdnnchenhalterung @

¢ Auslauferhdhung um 30 mm oder 45 mm

Reinigung

¢ ALPINA Reinigungspulver Milch 30 Stk. & 15 g pro Pkg.
¢ ALPINA Reinigungstablette Milchstein 8 Stk. & 16 g pro Pkg.
e Reinigungsbehdlter

Spannung Leistung Gewicht Breite Tiefe Wasser- Abwasser- Farben
(V) (W) (kg) (mm) (mm) anschluss | anschluss
“ ono . schwarz
230 3.200 15 180 450 380 172" 90 Geberit | iverbe-
min. 2 bar 50 mm .
schichtet

25
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ALPINA

LATTE PERFETTO

PRO

Professional Premium Creamer
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Beschreibung

Ganz gleich, ob in ruhigen Phasen oder bei starker Auslastung, mit dieser Maschine gelingt jedem Barista ein
hervorragender Milchschaum — und das auf Kopfdruck. Durch die schonende Aufheizphase erreicht die Milch immer
ihren sogenannten ,Sweet Spot", der Punkt, an dem die Milch ihren sGBen Geschmack und die feine cremige Konsistenz
entfaltet. Nicht zu heiB, nicht zu kalf, nicht zu ilssig, nicht zu grobporig — bei gleichbleibend beeindruckender Qualit&t.

Mithilfe der 16 individuell einstellbaren Produkttasten und 10 Rezepturen an Milchschaumqualit&ten kreiert diese
Maschine optimal die unterschiedlichsten Milchmischgetréinke. Als zus&tzliches Highlight verfugt die PRO-Version auch
Uber einen integrierten 4,5 | MilchkUhler.

Serienausstattung

* USB Anschluss fur Datensicherung

¢ Interfacefdhig mittels PLU Nummern

* AnschlUsse fur Milch und Abwasser mittels Steck-
kupplung

¢ Interne automatische MilchauslaufspUlung

* AuslaufkopfspUhlung

* Tropftasse (auch inkl. Abwasseranschluss moglich)

¢ Vollautomatisches Reinigungsprogramm

* Vollautomatisches Entkalkungsprogramm

e Auslaufhdhe: 165 mm

¢ Integrierter Kompressor-KUhlschrank: 4,5 |

¢ HACCP konform

* HeiBe Milch portioniert

* Milchcreme (Milchschaum — Festigkeit frei einstellbar)

¢ Nacheinander heiBe Milch und dann Milchcreme in
einer Produkttaste

¢ 5" Touch Farbdisplay

¢ 16 Produkte frei programmierbar

¢ Auslaufkopf ohne zus&tzliche Filterscheiben

* Metallgeh&use

¢ AnschlUsse innenliegend

Reinigung

e ALPINA Reinigungspulver Milch 30 Stk. & 15 g pro Pkg.
¢ ALPINA Reinigungstablette Milchstein 8 Stk. & 16 g pro Pkg.
* Reinigungsbehdlter

Spannung Leistung Gewicht Breite Tiefe Wasser- Abwasser- Farben
(V) (W) (<)! (mm) (mm) anschluss | anschluss
“ ono . schwarz
230 3.375 30 265 595 530 172" 90 Geberit | iverbe-
min. 2 bar 50 mm .
schichtet

27
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DAS IST g¥:\a1v

Die intelligente Losung fur Milchschaum, fur einfach mehr Kaffee-
umsatz mit optimaler Hygiene.

ZERO

contact

fiir optimale Hygiene

MASCHINE () MILCHSCHAUM (§) BARISTA

PERFEKTER MILCHSCHAUM.
OPTIMALE HYGIENE.

Lattiz ist ein einzigartiges, geschlossenes
Milchschaumsystem. Zusammen mit der
innovativen Lattiz-Verpackung sorgt dies
fur optimale Hygiene.

¢ Kein Kontakt zwischen Barista und
Milchschaum

¢ Kein Kontakt zwischen Milchschaum
und Maschine

* ImmerperfekterMilchschaum, derden
hoéchsten Hygienestandards
entspricht

STARKEN SIE IHRE NACHHAL-
TIGKEITSGESCHICHTE.

Lattiz ist von der Kuh bis zur Tasse
nachhaltig.  Wir sind  bestrebt, in
unserer  gesamten  Lieferkette in
Sachen Nachhalfigkeit fUhrend zu sein.
Mit Lattiz entscheiden Sie sich fur einen
nachhaltigen Weg, um Ihr Geschaft an-
zukurbeln.

M
(
-7pFneslandCampln0 oip 28
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ilchschaumer

1/2 CO2 Emissionen 100% 20%
des weltweiten Jﬁk green electricity ﬁl lower
Durchschnitt in production carbon footprint

Eine 4-Liter-Packung Lattiz
Bis zu 140 Cappuccinos*

Perfect 10 Tage ungekihlt haltbar in der Maschine
milk
foam.

s

Passen Sie lhren Bedurfnissen an
Sie wdhlen einfach Milchmenge und Schaumanteil
Personalisieren Sie Ihren eigenen Bildschirm

So einfach geht das
Keine Reinigung, keine Kihlung, keine Milchverschwendung
Optimale Hygiene

Weniger Verpackungsabfall

cEaEl il EEEIIEE Strom- Wasser- bendétigter 4G

versorgung anschluss Wasserdruck Verbindung

Maschine Maschine
(BXTxH) (BXTxH))

3/44_BSP-Gewinde,

reguldr offen installiert

230V/50-60HZ/ Maschine ist mit

195x 487 x 591 | 195x 487 x 915 13 3000W/13A auf einem regelmdaBig 1,5-6 bar 4G verbunden
gewarteten
Filtersystem

29



: Zen’romen’re

ollautomaten

Spannung Leistung Gewicht Breite Wasser- Abwasser- Farben
(V) (W) (kg) (mm) anschluss anschluss
“ : schwarz
380-415 9.000** 90 510 685/880* 600 3/8 Geberit pulverbe-
min. 2 bar 50 mm .
schichtet
*inkl. Bohnenbehdlter **inkl. ZusatzheiBgetrénke
Serienausstattung

* Aktiv beheizte drehzahlregulierte Longlife BrUheinheit

* Rotationshochleistungspumpe

* HeatExchange Boiler

* Comfort MultiFlow Auslauf (65-175mm)

e 7" Touch Farbdisplay (6 Ebenen)

» Kaffeeauslauf fir Doppelprodukte

* Separate HeiBwasserausgabe

e Dampflanze

* Integrierte elektronisch geregelte Premium Milchpumpe
zur perfekten gleichbleibenden Dosierung

* Compact SteamFluidHeating

* Simultanbetrieb

* OptiClean MilchsystemspUlung

* Bohnenbehdlter kg

¢ Aroma Technologie

* LED-Beleuchtung

* ECO-Mode

* Multitouch fUr bis zu 3 verschiedene Kaffeestérken
pro Produkt

* HochleistungsmUhle Premium mit 64mm Spezial-Stahl
scheiben - Mahlzeit ab 1,5 Sekunden

e Aktive BohnenUberwachung

* Bis zu 40 GetrénkesperzialitGten konfigurierbar

* Gleichzeitiger Bezug von 2 Tassen Kaffee,
je einer Tasse Tee, GlUhwein, Jagertee und Schoko

¢ Einfache und schnelle Auslaufverstellung

e Pulverschachtdeckel fUr Handeinwurf (Hag)

¢ Individuelle Produktnamensgebung und Produkticons

* 6 Liter Edelstahl-Boiler

* Baristataste zum Einstellen der Geschmacksintensitat

e Gesamt- und Einzelgetrdnkezdhler

Zusatzausstattung

* Bis zu 2 Zusatzgetrénke (GlUhwein, Jagatee,
Punsch, etc.) mit Ansaugpumpe oder Drucksystem

* 2. MUhle

* Schoko (Zubereitung mit Wasser)

¢ Milchschoko mit 100% frischer Milch per ,,Compact

* Unterthekensatzabwurf

* Sonderfarbe

¢ Wassertank fur ,,Stand alone" Betrieb
¢ Milchsonde extern

A - ) - e MilchkUhler
FluidHeating" inkl. Pumpe und ,Milch AUS"-Meldung . . .
* Interface seriell fir Schank- bzw. Kassaanschluss . ;oBsifg(\;vUosrmer 3 Ebenen beheizt
e ,Milch AUS"- Meldung
—
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TRIPLE

Alpina Vista

Spannung Leistung Gewicht Breite Wasser- Abwasser- Farben
(V) (W) (kg) (mm) anschluss anschluss

Geberit schwarz

380-415 4.600 75 380 685/880* 600 min. 2 bar pulverbe-
50 mm .

schichtet

*inkl. Bohnenbehdilter
Serienausstattung

* Aktiv beheizte drehzahlregulierte Longlife BrUheinheit

* Rotationshochleistungspumpe

* HeatExchange Boiler

* Comfort MultiFlow Auslauf (65-175mm)

e 7" Touch Farbdisplay (4 Ebenen)

» Kaffeeauslauf fir Doppelprodukte

* Separate HeiBwasserausgabe

e Dampflanze

* Integrierte elektronisch geregelte Premium Milchpumpe
zur perfekten gleichbleibenden Dosierung

e Compact SteamFluidHeating

* Simultanbetrieb

* OptiClean MilchsystemspUlung

* Bohnenbehdlter kg

* AromaPerfect Technologie

* LED-Beleuchtung

* ECO-Mode
* Multitouch fUr bis zu 3 verschiedene Kaffee-
stdrken pro Produkt
¢ HochleistungsmuUhle Premium mit 64 mm Spezial-
stahlscheiben — Mahlzeit ab 1,5 Sekunden
e Aktive BohnenUberwachung
* Bis zu 24 GetrénkespezialitGten konfigurierbar
* Gleichzeitiges BefUllen von einer Tasse Tee und
2 Tassen Kaffee
* Einfache und schnelle Auslaufverstellung
¢ Pulverschachtdeckel fUr Handeinwurf (Hag)
¢ Individuelle Produktnamensgebung und Produkticons
* 4 Liter Edelstahl-Boiler
 Baristataste zum Einstellen der Geschmacksintensitét
* Gesamt- und Einzelgetrdnkezahler

Zusatzausstattung
* 2. MUhle * Unterthekensatzabwurf
* Schoko (Zubereitung mit Wasser; gleichzeitiges Beflllen * Sonderfarbe
von je einer Tasse Tee und Schoko) * Ext. Wassertank
* Milchschoko mit 100 % frischer Milch per * Milchsonde extern
,Compact Fluid Heating" * Div. Milchkihler
¢ inkl. Pumpe und ,Milch AUS" - Meldung * Tassenwd&rmer 3 Ebenen beheizt
« Interface seriell fUr Schank- bzw. Kassaanschluss * SB Modus
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Alpina Riva

Spannung Leistung Gewicht Breite Wasser- Abwasser- Farben
(V) (W) (kg) (mm) anschluss anschluss

Geberit schwarz

220-240 2600 70 380 685/880* 600 min. 2 bar pulverbe-
50 mm .

schichtet

*inkl. Bohnenbehdilter
Serienausstattung

* Aktiv beheizte drehzahlregulierte LonglLife Briheinheit

¢ Rotationshochleistungspumpe

* HeatExchange Boiler

* Integrierte drehzahlregulierte Milchpumpe

e 7" Touch Farbdisplay (3 Ebenen)

* Separate HeiBwasserausgabe

* Dampflanze

* OptiClean MilchsystemspUlung

* Multitouch fUr bis zu 3 verschiedene Kaffeestérken
pro Produkt

* HochleistungsmUhle Premium mit 64 mm Spezialstahlscheiben —
Mahlzeit ab 1,5 Sekunden

* Aktive BohnenUberwachung

e LED-Beleuchtung

¢ AromaPerfect Technologie

* ECO-Mode

* Bohnenbehditer 1 kg

* Bis zu 16 GetrankespezialitGten konfigurierbar

¢ Einfache und schnelle Auslaufverstellung

* Pulverschachtdeckel fUr Handeinwurf (Hag)

¢ Individuelle Produktnamensgebung und Produkticons
« 3 Liter Edelstahl-Boiler

* Baristataste zum Einstellen der Geschmacksintensitat
* Gesamt- und Einzelgetrénkezdhler.

e Doppelauslauf verstellbar von 50 =150 mm

Zusatzausstattung

¢ 2. MUhle

* Schoko (Zubereitung mit Wasser)

« Interface seriell fUr Schank- bzw. Kassaanschluss
* ,Milch AUS"- Meldung

* Unterthekensatzabwurf

* Sonderfarbe

e Ext. Wassertank

¢ Milchsonde extern

¢ Div. MilchkUhler

* Tassenwdrmer 3 Ebenen beheizt
¢ SB-Modus
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La Radiosa

2ES+IN+EVOMILK

ZOIIou’romo’ren

POWERSTEAM HT 2ES+IN

Abmessungen (B xTx Hin mm)
Gewicht (kg)

Stromspannung V/HZ

Maximale Leistung

Bruhgruppe 74000 iX HoReCa
Kaffeebohnenbehdlter Kapazitat
Behdlter fUr Kakao / 1&sliche Produkte
Kaffee Boiler Kapazitat

Dampf Boiler Kapazitét
Dampflanze

Anzahl der Auswahlen

Empfohlene Tagesleistung
(Tassen pro Tag)

368 x 586 x 783
47
30-240 /50-60
3200 W
bis 14 g
e 1.2 kg
1,51
081

Nein

10" Touchscreen

bis zu 250

33

bis 12 Getrdnke / Seite;

368 x 586 x 783
47
400 (3N) / 50-60
6000 W
bis 14 g
ie 1,2 kg
1,51
0.81
1,61
Ja/Powersteam HT
bis 12 Getranke / Seite;
10" Touchscreen

bis zu 250
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La Solare

ES+2IN+FM 2ES+IN+FM 2ES+IN+FM+SW

Abmessungen (B x Tx Hin mm) 368 x 583 x 788 368 x 583 x 788 368 x 583 x 788
Gewicht (kg) 47 47 47
Stromspannung V/HZ 230-240 /50-60 230-240 /50-60 230-240 /50-60
Maximale Leistung 3200 W 3200 W 3200 W
Brihgruppe 74000 iX HoReCa 149 149 bis 21 g
Kaffeebohnenbehdlter Kapazitét je 1.2kg je 1.2kg je 1.2kg
Behdlter fUr Kakao / 16sliche Produkte 1.51 1.51 1.51

Boiler Kapazit&t 2x081 2x08I 2x08I
Dampflanze Nein Nein Ja

Anzahl der Auswahlen

Empfohlene Tagesleistung

(Tassen pro Tag)

bis 10 Getrdnke/ Seite

7" Touchscreen

bis zu 200

34

bis 10 Getrénke / Seite

7' Touchscreen

bis zu 200

bis 10 Getrénke / Seite

7' Touchscreen

bis zu 200




Zen’romen’re
~C

ES+IN+FM

La Brillante

ES+IN+FM

ollautomaten

ES+2IN+FM

ohne Wasserauslass

mit Wasserauslass

mit Wasserauslass

Abmessungen (B x T x Hin mm)
Gewicht (kg)

Stromspannung V/HZ

Maximale Leistung

Brihgruppe 24000 iX HoReCa
Kaffeebohnenbehdlter Kapazitat
Behdlter fir Kakao / 16sliche Produkte
Boiler Kapazitat

Anzahl der Auswahlen

Empfohlene Tagesleistung

(Tassen pro Tag)

308 x 570 x 629
29
230-240 /50-60
1900 W
8a/ 14 g/16g
e 0,6 kg
091
0,51
bis 8 Getranke/ Seite

7" Touchscreen

bis zu 100
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308 x 570 x 629
29
230-240 /50-60
1900 W
89/ 14 g/16g
e 0,6 kg
091
0,51
bis 8 Getranke / Seite

7" Touchscreen

bis zu 100

308 x 570 x 629
29
230-240 /50-60
1900 W
89/ 14 g/1é6g
e 0,6 kg
091
0,51
bis 8 Getranke / Seite

7" Touchscreen

bis zu 100
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KALEA PLUS

HOHE GESCHWINDIGKEIT, HOHE
LEISTUNG UND TOP QUALITAT.

0 Benutzerfreundlich

KALEA PLUS ist einfach zu bedienen - ob durch
Mitarbeiter oder im Selbstbedienungsmodus.
Mit nur einer BerGhrung des Touch Screens
bekommt jeder ein qualitativ hochwertiges
Getrank.

9 Spitzengetranke

KALEA PLUS bietet dank des bewdhrten 724000
BrUhers den perfekten italienischen Espresso
und hervorragenden Kaffee sowie weitere, mit
Frischmilch verfeinerte HeiBgetrankespezialita-
ten, .

9 loT Konnektivitat

KALEA PLUS hat ein eingebautes WiFi-Bluetooth
Modul und ist 3G kompatibel.

G Schnelle und perfekte Espresso
Ausgabe

KALEA PLUS ist mit einer professionellen Roto-
tionspumpe ausgestattet, welche selbst den
BedUrfnissen eines gut besuchten Aufstellplat-
zes gerecht wird.
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KALEA PLUS
2ES+ 1IN+ ' KALEA PLUS
FRISCHMILCH ES+1IN

* 1 Kaffee-Einheit 24000
HoReCa (max. 13,5 g)
* HeiBwasserlanze

* 1 Kaffee-Einheit Z4000
HoReCa (max. 13,5 g)
* HeiBwasserlanze

* 2 Boiler * 1 Boiler

* Optionale Dampflanze * 1 Kaffeebohnen-Behdlter (1000 g)
* 2 Kaffeebohnen-Behdlter (je 1000 g) ° 2 Instant Behdlter

* 1 Behdlter Schokoladenpulver (1800 g) - Milchpulver (800 g)

* Tassenausgabeleistung: ca. 200 pro Tag - Schokoladenpulver (1800 g)

* Tassenausgabeleistung: ca. 200 pro Tag

KALEA PLUS
2ES+ 1IN+

KALEA PLUS
ES+2IN +

FRISCHMILCH
BLACK

FRISCHMILCH
SMALL

* 1 Kaffee-Einheit 74000
HoReCa (max. 13,5 g)
* HeiBwasserlanze

* 1 Kaffee-Einheit 74000
small (max. 8,5 g)
* Selbsteinstellende

* 2 Boiler Mahlscheiben

* Optionale Dampflanze * HeiBwasserlanze

* 2 Kaffeebohnen-Behdlter (je 1000 g) * Optionale Dampflanze

1 Behdlter Schokoladenpulver (1800 g) * 2 Boiler

 Tassenausgabeleistung: ca. 200 pro Tag * 1 Kaffeebohnen-Behdlter (1000 g)

* 2 Instant Behdlter (je 1,51)
* Tassenausgabeleistung: ca. 200 pro Tag
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KREA TOUCH

UNVERWECHSELBAR,
MODERN, ELEGANT

Krea Touch ist das neue, elegante
Modell der Necta HoReCa Familie.
Ansprechendes Design, stimungs-
volle Beleuchtung, Chromrahmen,
schwarze Hochglanzoberflachen &
unvergleichliche Leistung machen
Krea Touch zur idealen Ldsung fur
lhre Kaffeepause. Der groBe Touch
Screen und die benutzerfreundliche
Oberflache bieten viele Auswahl-
moglichkeiten, flexible und maBge-
schneiderte Rezepturen, kunden-
spezifische  Brandings,  Verkaufs-
aktionen und Videomanagement.

EINECTA

TECHNOLOGISCHE INNOVATION:

e 7" HD Touch Screen

* Neue Elektronik Plattform

* Optional: LAN, Bluetooth und WiFi 3G zur Verbindung mit der Cloud
* Interne Komponenten sind identisch mit der bisherigen Krea

* GroBerer Becherraum, einfach zu reinigen

* Edelstahl Ausgabebereich und Tassentrage
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Technische Daten ‘ ‘ Kapazitat

B.re|’re x.Tlefe“x Hohe ) 410 X 574 x 750 mm Anzahl der Behdlter 4

Tiefe mit geodfineter Tr 855 mm Kaffeebohnen 1.2 kg

SGeoerwlr(w:Sr: 233};% v Milchpulver 07.kg

F?e uenzg 50/60 Hz Schokoladenpulver 1.5 kg
4 Instantkaffee 0,8 kg

Stromaufnahme 1950 W
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KOMETA

NECTA KOMETA lasst
keine Wunsche offen.
Trockenmilch und Kakao

Der neue Kaffeevollautomat von
NECTA ist das Trockenmilch-Pendant
der La Brillante - ist eine tolle Option
for Kaffeeliebhaber, die nicht viel
Platz zur VerfGgung haben und auf
eine Trockenmilch (Vending - Milch-
pulver) setzen.

Die Vielseitigkeit in Bezug auf die ver-
schiedenen Kaffeegetrdnke, die der
Automat zubereiten kann, ist beein-
druckend. Von Espresso bis hin zu
Mischgetrdnken wie dem Schokoc-
cino, wird jeder Kaffeefan auf seine
Kosten kommen.

Die M&glichkeit zur Programmierung
gibt dem Nutzer zusatzlich Freiheit bei
der Zubereitung seiner Getrdnke. Al-
les in allem ist der Kaffeevollautomat
+KOMETA" eine gute Wahl fur alle,
die eine platzsparende Kaffeeldsung
mit vielen Mdglichkeiten winschen.

40
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TECHNISCHE DATEN

* Masse: B308 x T57 1x H629

* Hohe des Ausgabebereiches 16cm mit zwei Becherhalter-ebenen
* 7" Touchdisplay

* Maximale Leistung 1900 W

* RGB LED am Rahmen als Option

* Boiler-Kapazitat 0,5 Lt

* Festwasseranschluss, mit optionalen Wassertank

* 74000 Bruhgruppe mit unterschiedlichen Brohkammerka-pazitdten 8g/14g /16g
* Optional groBerer Bohnenbehdlter: 0,6 bis zu 1,1 Kg.

* Eingebettete WiFi/Bluetooth Konnektivitat mit 4G Modul als Option
* Energiesparmodus

* Modul fUr Bezahlsystem opftional

* Herausnehmbarer Kaffeesatzbehdlter, wobei die Tropfschale an Ihrem Platz verbleibt
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OpftiMe X

JUST THE WAY YOU LIKE IT.

Der OptiMe wurde entwickelt, um
Geschmack und Aussehen zu verei-
nen: frisch gemahlener Kaffee, in einem
persdnlichen Design.

Mit der OptiMe X kdbnnen Sie von
lhrem Lieblingsgetrdnk in einem BrUhzy-
klus zwei Tassen gleichzeitig zubereiten,
wodurch Sie gemeinsam immer von
einem kostlichen Kaffee, Espresso, Cap-
puccino oder einer HeiBe Schokolade
genieBen kdnnen.

ANIMO

Der OptiMe hat eine empfohlene Tages-
leistung von 40 bis 125 Tassen, die jeweils
von hoher Qualitadt und Geschmack sind.
Er passt in jede Umgebung und kann mit
einem Modul fUr Frischmilch, einem pas-
senden KuUhlschrank und/oder einem
Tassenwdarmer erweitert werden.

Der OptiMe ist kompakt und passt daher
Uberall hin: ins BUro, in Hotels, Restaurants
oder Selbstbedienungsldden. Bieten Sie
lIhren Gasten, Kollegen oder Kunden
eine perfekte Tasse Kaffee oder eine der
vielen anderen SpezialitGten an.

+ -
i -

DESIGN TECHNISCHE MERKMALE ERWEITERUNGEN

GESCHMACK

+ Konstante Qualitét in der Tasse

+ Einstellbarer Anpressdruck und
Extraktionsdauer

+ BrUht zwei Tassen gleichzeitig

+ Bis zu 24 Rezepte programmierbar

+ Gehduse in schwarz oder weil

+ Firmenlogo, Abbildung, Video
oder Werbung als Screensaver

+ Beschreibbare Kaffee-Etiketten
fUr die Bohnenbehdlter

42

+ 1 oder 2 Bohnenbehdlter

+ Erweiterungsset fUr Bohnenbe-
hdlter und Instantbehdlter

+ ZWEl in EINEM BrOhgruppe fir
Espresso und frisch gebrihten
Kaffee

+ Kompatibel mit verschiedene
+ Zahlungssysteme (MDB)

+ Becherspender

+ Tassenwdrmer

+ Erhdhten GeratefuBe



'Zen’romeme

ollautomaten

OPTIME X MODELLE.

OPTIME X 11

+ 1 Bohnenbehdlter 1,2 kg

+ 1 Instantbehdlter

+ Instantbehdlter (Topping) 1,4 kg
+ Instantbehdlter (Kakao) 1,95 kg

+ » :.’ ‘“":Ir“"
|

OPTIME X 21

+ 2 Bohnenbehdlter 2 x 0,6 kg

+ 1 Instantbehdlter

+ Instantbehdlter (Topping) 1.4 kg
+ Instantbehdlter (Kakao) 1,95 kg

Kaffwa mit Milch

Kaftee mit Zucker

Kafles mit Milch & Zucker
Espresso iy
Cappuceing >
Latte Macchiata

Kaffes Schoke

Schokolade iy
‘Wiener Melange

Heifles Wasser

Espresso Schoks
Entkoffeinierter Koffee

Tew

Warme Milch
Schokoladenmilch >

Doppelter Espresso

Micht alls Opticasn lesian sch glaihzaitg in sinsr Masching kmbiniarsn
Standoed Warkstorhgurance
Enatallbare Auswoni {obhangig von den gawihien Zulosen|

TP teghehhuittir swe: Torsen ghechamitg

OPTIME X 12

+ 1 Bohnenbehdlter 1,2 kg

+ 2 Instantbehdlter

+ Instantbehdlter (Topping) 0,6 kg
+ Instantbehdlter (Kakao) 0,8 kg

OPTIME X 22

+ 2 Bohnenbehdlter 2 x 0,6 kg

+ 2 Instantbehdlter

+ Instantbehdlter (Topping) 0,6 kg
+ Instantbehdlter (Kakao) 0,8 kg

OPTIONEN FUR GETRANKE.

Die Auswahl an Getrdnken hdngt von den Zu-
faten ab, die Sie fUr jeden Behdlter auswdahlen.
Die einstellbaren Bedienelemente machen es
einfach, die Optionen zu &dndern.
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OptiBean X

EINE MASCHINE MIT DEM
GEWISSEN ETWAS MEHR.

Frisch gemahlene Kaffeebohnen ver-
dienen es, mit Respekt behandelt zu
werden. Entscheidend ist die Extrakti-
on: die Kombination aus Kaffeemenge,
Mahligrad, Druck beim Zusammenpres-
sen und Temperatur.

Der neue X-press-Prdzisionsbriher von
OptiBean stimmt diese Bedingungen per-
fekt auf lhren Geschmack ab. Denn das
ist es, was notig ist, um Ihren Filterkaffee in
eine erstklassige Tasse zu verwandeln.

Dank der intelligenten Kombination aus
hochwertigen Teilen und tfechnischen
Fahigkeiten produziert die OpftiBean X in
kUrzester Zeit frisch gemahlenen Kaffee in
vielen Variationen. Auch wenn Sie zwei
Tassen auf einmal aufbrihen.

OptiBean X ist in jeder Hinsicht benut-
zerfreundlich. Sie ist leicht zu installieren
und erfordert nur wenig Wartung. Folgen
Sie einfach der intuitiven Benutzerober-
flache auf dem 7-Zoll-Touchscreen, um
lhren Espresso, Kaffee oder Tee in Sekun-
denschnelle zu brihen.

GESCHMACK ZUBEHOR DESIGN TECHNISCHES
+ Gleichbleibende Qualitat in der + Kompatibel mit verschiedenen + Schwarz, WeiB3, Holz + Bis zu 3 Instantbehdlter

Tasse Zahlungssystemen (MDB) + Firmenlogo, Bild, Video oder + Erweiterungssatz fUr Bohnenbe-
+ Druck und Extraktionszeit einstell-  + Tassen-Sensor Werbung als Bildschirmschoner hdlter oder Instantbehdlter

bar + Becherspender + Tropfschale mit Holzdekorrand + Eine oder zwei KaffeemUhlen
+ 2 Tassen auf einmal aufbrihen + Tassenwdrmer + Kaffee-Etikett fUr Bohnenbehdlter + ZWEl in EINEM: Espresso und frisch
+ Bis zu 24 Kaffeevariationen gebrihter Kaffee

VR +TS: Thermosbehditer 1,5 und 2 Iir
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*2 Mischer auf Anfrage

OPTIBEAN X 10

| grober Bohnenbehilier
2.2 kgl

OPFTIBREAN X 13
+ 1 grofier Bohnenbehéilier

(2,2 kg)

+ 2 Instantbehdlter (G2 Iir)
+ 1 Instantbehéilter (1,4 It
+ Mischer: 2

OFTIBEAN X 22
+ 2 Bohnenbehalier

(1 kgl

2 Instantbehdlter (1,6 i)
+ Mischer: 1*

PTIBEAN X 12 TS5

| groBer Bohnenbehdilter

(2,2 kg

+ 2 Inskantbehalter (1,6 I
& Mischer: 1
+ Zapthghe 260 mm

OPTIBEAN X 11

i | grofer Bohnenbehlier
(2.2 kg)

+ 1 Instantbehélter (3,8 I

+ Mischer: 1

OPTIBEAN X 20

+ 2 Bohnenbehdlier
(1 kgl

OPTIBEAN X 23
+ 2 Bohnenbehdlter

(1 kgl
+ 2 Instantbehélter (02 lir)
+ 1 Insiantbehdlter (1,4 Itr)
+ Mischer: 2

OPTIREAMN X 22 TS
« 2 Bohnenbehélter
(1 kgl
« 2 Instantbehdlter (1,6 Iir)
« Mischer: 1*
Zapthéhe 260 mm
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OPTIBEAN X 12
2.2 kg)

+ Mischer: 1*

OPFTIBEAN X 21

+ 2 Bohnenbehdlter

(1 kgl
+ 1 Instantbehdber (3,8 I)
¢ Mischer: |

ALLGEMEINE
INFORMATIONEN

Kapazitat des X-press-
BrUhers: 6 -20 g / 25 - 350 ml

Fassungsvermogen des
Boilers: 1,1 Itr, 1800 W

BrUhzeit pro Tasse (120 ml):
20-30 Sekunden

Stromanschluss: 220-240 V /
50-60 Hz / 1950 W

Abfallbehdlter: 1 kg (140
pucks), TS 2.7 kg (385 pucks)

+ 1 grofler Bohnenbehélter

+ 2 Instantbehdlier (1,6 Iir)
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CREMA entamente
PROFI-LINE

RELAX

Die Lentamente Crema Profi-Line ist
eine vollautomatische Espressoma-
schine mit integrierter Milchfunktion
und MilchkUGhler, ideal fUr Buros und
kleine Catering-Betriebe. Mit dieser
eleganten und kompakten Maschine
konnen Sie in kuUrzester Zeit und fast
lautlos eine frische Tasse Espresso und
verschiedene MilchspezialitGten in
Barista-Qualitat zubereiten. Ideal for
Tagungen, Ausstellungshallen, Emp-
fang usw.

Die elegante Lentamente Crema
Profi-Line verfUgt Uber einen extra gro-
Ben Wassertank mit einem doppelten
Wasserpumpensystem. Dies minimiert
die Wartezeit und garantiert eine
konstante  Warmwasserproduktion.
Das Gerdt kann an den Wasseran-
schluss angeschlossen oder als eigen-
standige Einheit verwendet werden.
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ollautomaten

VORTEILE

* 7,1 "HD-Touchscreen

* 2 x 16 Auswahlmoglichkeiten

» GroBer Bohnenbehdlter und Satzbehdlter

* Héhenverstellbarer Auslauf bis 165 mm

* BrGhvorgang fUr 2 Tassen gleichzeitig

» Kaffeemaschinenfunktion fur entkoffeinierten Kaffee

* Patentierte BrGhgruppe

* Keramikmahlscheibenscheiben

* Extra groBer 8L Wassertank mit doppeltem Wasserpumpen-
system

* je nach Wahl mit Festwasseranschluss oder 8| Wassertank

* Milchschaumsystem mit einstellbarer Temperaturregelung

* Vollautomatisches Reinigungsprogramm

* KompressorkUhlschrank mit 41 Vassungsverdgen optional

Kapazitat

Bohnen 1 kg

Kompressor - MilchkUhler 4 liter

Wassertank 8 liter

Tresterbehdlter (Kaffee) 70

Abmessungen (HxBxT) 580 x 410 x 500 mm
Gewicht 18 kg

Leistung 220-240V & 50/60Hz 2750-3300W
Stunden-Leistung 35ml Espresso - 150ml Cappuccino 35-70

Ausgabehdhe 80mm - 165 mm
BeflUllhéhe 700mm

DisplaygroBe 71"

Wasseranschluss (optional) 3/4"

Abmessungen des Kompressor-MilchkUhlers (HxBXxT) 460 x 260 x 510 mm
Gewicht Kompressor-MilchkUhler 16,4 kg

Leistung Kompressor-MilchkUhler 220-240V & 50/60Hz 120W
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BARISTA 2000

ENJOY YOUR MOMENT

Barista 200 fUhrt die Mission von
Necta fort, fOr kleinere Aufstellplat-
ze Gefrdnke von héchster Qualitat
anzubieten. Dieses Table Top Gerdat
von Necta Uberzeugt nicht nur durch
ein attraktives AuBeres, sondern auch
hinsichtlich Kapazitdt und Techno-
logie. Das moderne und anspruchs-
volle Design ist durch LEDs und einen
den Auswahlbereich umfassenden
verchromten Rahmen sowie durch
die eleganten seitlichen Grafikpao-
neele gepragt. All diese Merkmale
demonstrieren Barista 200s Hand-
werkskunst und innovative Optik und
machen Solista zum Markenzeichen
in seinem Segment.

* Patentierte Kaffee-Einheit Z4000 mit
Instant-Freemix-Technologie

» GroBe Getfrdnkeauswahl bei geringem
Platzbedarf

* Modulare Produktbehdlter und trans-
parenter Bohnenbehdlter

* Anspruchsvolles Design mit LED-

beleuchtetem Bedienbereich (Farban-
passung moglich)

» GroBes Grafikdisplay (128 x 64 Pixel)
und moderne Elektronik (16 BIT, 4 MB
Flash)

* Farbcodierte Teile fUr einfache Reini-
gung und Wartung
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Technische Daten

Abmessungen (HxBXT)

750 x 410 x 564 mm

Netto Gewicht = 42 kg

Leistung 230V/ 110V & 50/60Hz 1900W
Anzahl der Behdlter Bis zu 6

Kaffeeeinheit 74000

Anzahl der Boiler 1

Anzahl der Becher Bis zu 200

Anzahl der Mischschalen 2

Anzahl der StGbchen 180

—
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CZending—Au’romo’ren

MAXIMALE PERFORMANCE FUR
ANSPRUCHSVOLLE STANDORTE

Unsere Premium-Kaffeeautomaten der S-Serie
vereinen modernes Design, hochwertige Ma-
terialien und intelligente Technik. Benutzer-
freundliche MenufUhrung, frei konfigurierbare
Produkte und Touchscreen-Formate sorgen
for eine einfache Bedienung und schnelle
Getrankeausgabe — ideal zur Umsatzsteige-
rung.

Dank individuell wahlbarer Features wie zwei
Becherwerken (Einweg/Mehrweg), LED-Am-
bilight und bargeldlosen Bezahimodulen
bieten wir modernstes Vending auf hdchstem
Niveau.

Die in NUrtingen gefertigten Automaten Uber-
zeugen durch langlebige Komponenten,
hochwertige Verarbeitung und stérungsfrei-
en Befrieb. Die integrierte ESX-BrUhgruppe
mit Schweizer Keramikmahlwerk garantiert
Kaffeegenuss in Barista-Qualitat.

DIE S-SERIE IM UBERBLICK

« Standautomat fur hohen Durchsatz

¢ Frei programmierbare Produkiwahl

¢ Wartungsarmen und energieeffizienten
¢ Anwenderfreundliche Menifihrung

* Becherwerk fir 750 Becher serienmafig

¢ Full-HD-Touchscreen aus deutscher Herstellung
in 15,6" oder 34"

* MaBe: H: 1.830 x B: 755 x T: 770 mm

¢ Optionales DUO-Becherwerk

* Optional vollautomatische Deckelspendereinheit
¢ Optional bargeldlose Zahlungssysteme

¢ Optionales LED Ambilight-Lichtkonzept

¢ Optional mit zwei Kaffeebohnen-Mahlwerken

50



Zen’romen’re

CZenoling—Au’romO’ren

EIN GRRAT MIT ALLEN
MOGLICHKEITEN

Die Kompaktautomaten der C-Serie bieten Kaf-
feespezialitdten aus ganzen Bohnen oder Ins-
tantprodukten. Ein 15,6" Full-HD-Touchscreen
ermodglicht infuitive Bedienung, sichtbare Boh-
nen- und Produktbehdlter betonen das elegan-
te Design. Mit optionalen Unterschrénken und
Kalkfiltern passt sich das Gerat flexibel an lhre
RAumlichkeiten an.

Ob mit einem oder zwei Schweizer Keramik-
mahlwerken — die C-Serie garantiert exzellente
Vermahlung. Die ESX-Bruhgruppe mit intelligen-
ter Steuerung sorgt fur gleichbleibende Quali-
tat. Bis zu vier Instantbehdlter, verschiedene
Bezahimodule und eine automatische Becher-
ausgabe fur Einwegbecher machen die Auto-
maten vielseitig einsetzbar.

Hergestellt in NUrtingen, vereinen unsere ener-
gieeffizienten Automaten hochwertige Technik,
Langlebigkeit und wirtschaftliche Effizienz — fur
storungsfreien Betrieb und erstklassigen Kaffee-
genuss.

DIE C-SERIE IM UBERBLICK

* FUr ganze Bohnen und Instantprodukte

¢ 15,6" Full-HD Touchscreen (Made in Germany)

« Bis zu 2 Bohnenbehdalter & 3-4 Pulverbehdlter (Milch,
Kakao etc.)

 Kurze Ausgabezeiten & intuitive Menifihrung

¢ 1 oder 2 Ditting 64 mm Edelstahimahlwerke

e Gerhardt ESX-Brihgruppe fir individuelle Rezepturen

 Kompatibel mit MUnz-, Karten- und Bezahlsystemen

¢ Optional: Becherwerk & Unterschrank

» Exquisites Design, individuell programmierbar

e KompakimafBe: H 810/860 x B 495 x T 585 mm

¢ Geringer Wartungs- und Serviceaufwand
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ALPINA

PROFESSIONAL PREMIUM FILTER

Frisch gebrUhter Filterkaffee DI E

INNO

VATIVE
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Die Filterkaffeemaschine ALPINA FILTER 92
zahlt zu einer der genialsten Erfindungen
seit es Filter-kaffee gibt!

Erleben Sie eine neue Art der professionel-
len Kaffeezubereitung. Die Kaffeemaschine
verfugt Uber einen speziell entwickelten
BrOhbalken aus voneinander unabh&ng-
igen Duschen, welche jeweils von einem
eigenen Boiler gespeist werden. Tempe-
ratur und BrUhintervalle kdnnen so indivi-
duell programmiert werden. Die allseits
bekannten Kannen sind mit dieser neuen
Technik Geschichte. ALPINA bietet Ihnen
die Moglichkeit, Filterkaffee per Knopf-
druck - frisch gebriht und tassenweise
portioniert — zuzubereiten. Die Innovatio-
nen sind fur Hotellerie und Gastronomie
gleichermaBen interessant wie fur Coffee-
shops und Kaffeeliebhaber.

Die Filterkaffeemaschine ALPINA FILTER 92°
ist mit 2 oder 3 Ausldufen erhdatlich.

Alter

ALPINA

Serienausstattung

* Porfioniert

* Fixwasseranschluss

* Hochwertiges Metallgehduse

* 4,3" Touch Farbdisplay

* Mengen frei programmierbar

* Wiederholungen frei programmierbar

* Temperatur pro Gruppe frei wahlobar
* BrUhzeit frei programmierbar

* VorbrUh-Funktion frei programmierbar
e Leistungskraft: 280mlin 1:20 Min

* Filter bendssen moglich

Zusatzausstattung

* Tropftasse
 StandfuBhalterung
e Erhédhung um 8cm

Spannung | Leistung Gewicht Breite Hohe G Wasser- | Abwasser- | Kessel-
(V) (W) (k) (mm) (mm) (mm) anschluss | anschluss | inhalt (1)

schwarz
pulverbe-
schichtet

3 230 3.000 45 880 522 150

schwarz
pulverbe-
schichtet
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Animo Kafffemaschine MT100 ohne Wasseranschluss

Kaffeemaschine fUr die BrOhung in eine Pumpkanne 2,1 Lir. Inkl. Tropfgitter
Kannendetektor (ohne Kanne keine Brihung)
(Lieferung ohne Pumpkanne)

Animo Kafffemaschine MT200 mit Wasseranschluss

Kaffeemaschine fUr die BrUhung in eine Pumpkanne 2,1 Lir. Inkl. Tropfgitter
Kannendetekfor (ohne Kanne keine Brihung)
(Lieferung ohne Pumpkanne)

Pumpthermoskanne Tropffanger
2.1 Liter mit Hebel - FUr Thermosbehdlter 2,4 Liter

Innenbehdlter aus Edelstahl Oder Pumpthermoskanne 2,1 Liter
Geeignet fir MT100/MT200

Tassenwdarmer KKWn

Inkl. Untertassenhalter

Viereckige Tassenwdrmer aus
Edelstah fUr ca. 144 Tassen (120 ml)
2 Etagen, getrennt einschaltbar,
indirekt beheizt

Temperatur fest eingestellt: ca 45-
55°C (abhdngig d. Tasssenmenge)

Servierstation

FOr 2 Pumpkannen: 2,1 Liter
MaBe: B=650, T=350, H=155

Excelo B Excelo T

Kaffeemanschine aus CNS Kaffeemanschine fUr die Brihung
mit Durchlaufhitzer ink. einer direkt in eine Thermoskanne 2,0 Lir.
Glaskanne 1,8 Lir. Inkl. Thermoskanne 2,0 Lir.

2 Waremeplatten Ohne Wasseranschluss

Ohne Wasseranschluss
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